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T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  C U L T I V É S  
O U  B I E N  É L E V É S  E N  F R A N C E

V I A N D E S  D U  C H ÂT E A U N E U F,  V O L A I L L E S  D E  L I C Q U E S , 

T O M  S AV E U R S  ( P E T I T E  P Ê C H E  E N  D I R E C T ) ,

C O L L E C T I F  N O I R  D E  B I G O R R E ,  P O U J A U R A N , 

F R O M A G E R I E  B E A U F I L S

L E S  M E N U S

À  G R I G N O T E R

L E S  E N T R É E S .................................................................................................................... 10€

L E S  P L A T S

L E S  D E S S E R T S ..........................................................................................................................8€

LE MENU BURGER : 
Entrée + burger + dessert ........32€

LE MENU MIDI : 
Plat du jour ..................................14€
Entrée + pdj / pdj + dessert ..........19€

Magret de canard, purée de panais, pain d’épices....................................................................................................... 21€
Poisson (pêche du jour), purée de carottes citronnée......................................................................................21€

LES ACCOMPAGNEMENTS 
Frites à la graisse de boeuf
Légumes de saison 
Spaetzle, épinards

Assiette de fromages Beaufils
Cheesecake, gateau breton, amarena, glace café-calvados
Crémeux mangue, ananas, financier coriandre, sorbet Timut
Brownie chocolat noisettes, glace cardamone, chantilly menthe

LES SAUCES 
Sauce au poivre
Sauce béarnaise
Jus de viande

LE MENU  : 
Entrée + plat + dessert ................36€

Le burger : boeuf Angus, lard grillé, sauce au bleu, compotée d’oignons à la bière,   
mâche, champignons de Paris...............................................................................17€
La pièce Bien Élevée du jour............................................................................. 21€

+ ACCOMPAGNEMENT 
& SAUCE 

Terrine de campagne, pickles, raifort.......................................................................................................7€
Tataki de faux filet Angus .....................................................................................................................................9€
Jambon Noir de Bigorre affiné 24 mois ..........................................................................................................11€

Maquereaux rôtis au beurre d’anis, salsifis, cerfeuil tubéreux, crème muscade, marjolaine
Velouté de racines de persil, mousse d’oseille, anguille fumée, croûtons de pain de maïs
Tartare de bœuf Angus fumé, jaune d’œuf parfait, feta, blettes, graines torréfiées

LES TRÈS BIEN ÉLEVÉES - VIANDES D’EXCEPTION : À L’ARDOISE (HORS MENU)


